


Kalte Getranke

Kindersirup 20cl...... 1.00
Mirrenwasser 30cl.....4.00
Mirrenwasser 1....9.00
Valserwasser mit/ohne Kohlensaure.................. 50cl.....6.00
Huus-Eistee 30cl....5.00
Huus-Eistee 50clI.....8.00
Bitter Lemon / Tonic Water 20cl....5.00
Michel Orangensaft 30cl.....6.00
Coca Cola/ Coca Cola Zero 50cl.....6.00
Fanta 50cl.....6.00
Sprite 50cl....6.00
Eistee Lemon 50cl.....6.00
Rivella rot/blau 50cl.....6.00
Ramseier Apfelschorle 50cl.....6.00
Red Bull 25cl.....6.00
Ramseier Suure Moscht (alkoholfrei) ................. 50cl.....7.00
(Bugelflasche) 4% vol 50cl.....7.00
1.5  PET Sussgetrank 150cl ....12.00

Warme Getranke ohne Alkohol

Kaffee / Espresso 5.00
Milchkaffee 5.50
Cappuccino 6.50
Kaffee Melange 6.50
Latte Macchiato 6.50
Doppelter Espresso 6.50
heisse/kalte Milch 20cl....5.00
heisse/kalte Schokolade oder Ovo ........cccceeuu... 20cl....5.50
Schokolade Melange / Ovo Melange 6.00
Apfel-/Orangen-/Waldbeeren-Punsch........cveereenne. 5.00
Crownings Tea: Hagebutte und Friichtetee.......ccccoeuvuuune 5.00
Swiss Alpine Herbs Bio Tee:

Schwarztee / Eisenkraut / Griintee 5.00
Taufrischer Morgen / Alpenkrauter 5.00
Bergfrischer Pfefferminztee 5.00

Warme Getranke mit «Schuss»

Kaffee Fertig

Kernobst 40% vol ..7.50
Kaffee Lutz
Kernobst/Zwetschgen/Krauter ... 40% vol ..7.50

Kaffee Baileys

Baileys und Schlagrahm 17% vol .11.00

Kaffee Inferno
Aprikosenmischung und Schlagrahm............... 40% vol .11.00

Warme Getranke mit «Schuss»

Kaffee Allmendhubel
Hausmischung und Schlagrahm........cccceevvuennee 17% vol .11.00

Schoggi Rum
Schokolade mit Rum und Schlagrahm. ........ 37.5% vol10.00

Holdrio

Hagenbuttentee mit Zwetschgen.................... 40% vol ..7.50
Miinze Zwatschge

Pfefferminztee mit Zwetschgen..........uu.e.e. 40% vol ..7.50
Froschli

Pfefferminztee mit griinem Vodka ........cccceue.... 17% vol ..7.50
Jagertee 44% vol ..7.50
Gliihwein 7.50
Bier

Rugenbrau Spezial .....cccevereuneee. 5.2% vol......... 33cl........ 6.00
Rugenbrau Panaché .................... 2.9% vol........ 33cl........ 6.00
Rugenbrau alkoholfrei 33cl........ 6.00
Rugenbrau Weizen alkoholfrei.....eeeceeeeecnne 33cl........ 6.00
Rugenbrau Lager .....verenenee. 4.8% vol....... 50cl........ 7.00
Rugenbrau Weizen ......ceveennee. 5.2% vol........ 50cl........ 8.00
Aperitif

Appenzeller 29% vol........... 4cl........ 6.50
Martini weiss 15% vol .......... 4cl........ 6.50
Campari 23% vol.......... 4cl........ 6.50
Cynar 16.5% vol........... 4cl........ 6.50
Aperol Spritz 12.00
Hugo

Holundersirup, Prosecco, Mineral, Minze .........ccceueuun. 12.00
Spirituosen

Kernobst/Zwetschgen/

Krauter/PflUmIi c..ccveeeureeecnecene 40% vol .......... 2cl.... 6.50
Kirsch 37.5% vol .......... 2cl....... 6.50
Williams 37.5% vol .......... 2cl........ 8.00
Vieille Poire 36% vol........... 2cl........ 8.00
Vieille Prune 42% vol........... 2Cl.. 8.00
Vieille Apricot 38% vol........... 2Clun. 8.00
Grappa 40% vol........... 2cl........ 9.00
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Weine & Prosecco

Offenausschank Flaschenweine
Weisswein 10cl 50cl Weisswein
Johannisberg Valais, Petite Arvine «La Trémazy,
Oskar Mathier-Oggier 7.00....26.00 Domaine Nick Wittwer, Sion 75cl..... 55.00
Chardonnay du Valais, Heida «Les Pyramidesy,
Domaine Nick Wittwer 7.50.....27.00 Adrian & Diego Mathier, Salgesch........ccccvuue... 75cl....... 61.00
Roséwein Rotwein
Blanc de Rouge, Cuvée Mme Rosmarie, Assemblage von
Domaine Nick Wittwer 7.50....27.00 Cabernet Sauvignon, Syrah und Pinot Noir,
Adrian & Diego Mathier, Salgesch.........ceeeeuueee 75cl......57.00
Rotwein Humagne Rouge «Les Pyramidesy,
Déle du Valais, Adrian & Diego Mathier, Salgesch.........ccccovuue... 75cl....... 61.00
Domaine Nick Wittwer 7.00.....26.00
Merlot del Ticino «Runchery, Prosecco
Carlo Tamborini 7.00.....26.00 Prosecco Cipli 10.00

Prosecco Flasche 75cl ....56.00




Suppen

Tagessuppe ® 9.50

Rindsbouillon mit hausgemachten FIadli .......ccoeveeunne 10.00

@ Karotten-Kokos Suppe
mit einem Hauch Curry@ 12.00

+ Rauchwurst (Schwein) 7.00

Salate

Blattsalate & 9.50
Gemischter Salat 11.00
Wurst-Késesalat garniert 21.00
Alpine-Salat ® 23.00

mit paniertem, grilliertem Weichkase (Brie) und
hausgemachten Balsamico-Zwiebeln

Hubel-Salat 26.00
mit grillierten Pouletbruststreifen, Champignons,

Speck, Kernen und Crodtons

Auswahl von unseren hausgemachten Dressings:

* Franzdsisch

* [talienisch

* Himbeer

Urchigs

() Résti mit Spiegelei © 21.00
Rosti mit Kase und Spiegelei 25.00
Rosti mit Speck und Spiegelei 25.00
Kaseschnitte Natur & 19.00
Kaseschnitte mit Speck und Tomaten.......cceeeeeunnee. 25.50
+ Spiegelei 3.00
+ Kase 3.00
+ Speck 3.00

Kasefondue &
ab zwei Personen
serviert mit Brot

pro Person 28.00

Hauptgerichte

Gletscherhiietli (Pasta) & 19.00
mit Tomaten-Sauce

Gletscherhuetli (Pasta) 23.00
mit Bolognese-Sauce
Roter Linseneintopf@ 24.00
mit Linsen, Curry, Stsskartoffeln, Mango, Gemiise
Pouletbrust 29.00
hausgemachte Limetten-Orangenbutter
mit Pommes Frites und Grillgemdse
Schweinssteak 35.00
mit Thymianjus serviert mit Pommes Frites
und Grillgemuse
Rumpsteak vom Oberlander Rind .........cccceeuueee. 150g 33.00
mit BBQ-Sauce serviert mit panierten 180g 39.00
Kartoffelkroketten und Gemuse

L] o0
Speziells vo Us
Vegan Wrap @ 23.00
gefillt mit Couscous-Gemiise-Fullung
serviert mit einem grinen Salat
() chicken-Curry-Wrap 25.00
gefullt mit Gemise und einer fruchtigen Ananas-
Mango Fullung serviert mit einem grinen Salat
@ Hubel Steak Sandwich 26.00
Schweinshalssteak mit einer Krauter-Knoblauch-
sauce und grinem Salat
Hubel Prime Sandwich 29.00

Rumpsteak an einer hausgemachten BBQ-Sauce
mit Balsamico-Zwiebeln, Tomaten, Gurken und
grinem Salat






Fir die ganzi Familie
(2 Erwachsene / 2 Kinder)

Allmihubel Pasta-Chilbi
feine Gletscherhietli
mit Tomaten-, Rahm- und Bolognese-Sauce
dazu servieren wir eine Schussel Salat

51.00

Rosti Platte
Cervelat im Speckmantel mit Schmelzkase
dazu servieren wir eine Schissel Salat

57.00

57.00

Riesenbratwurst am Stick (450q)
mit Pommes Frites und Zwiebelsauce

dazu servieren wir eine Schissel Salat

Bei diesen 3 Gerichten ist 1.5 Liter PET Sissgetrank
im Preis enthalten.

Juniore u Seniore

Bunte Gemiise-Bowl %) 7.00

Kleine Portion Pommes Frites () 9.00

Grosse Portion Pommes Frites (V) 13.00

Feine Gletscherhiietli mit Tomatensauce...........u...... 13.00

Chicken Nuggets und Pommes Frites.....ooveeceerrrenee 14.00

Fleischdeklaration

Rindfleisch ........u...... Schweiz
Schwein ... Schweiz
SPECK e Schweiz
Trockenfleisch............ Schweiz / Produktionsland Schweiz
Wurstwaren.......oeueeee. Schweiz / Produktionsland Schweiz
Chicken Nuggets........ Schweiz / Produktionsland Schweiz
Poulet...eeeeeeenee Schweiz

Brot und Brotprodukte werdne in der Schweiz und mit
schweizer Mehl hergestellt.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder
Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

Alle Preise in CHF inklusive Service und gesetzl. Mwst.

@ Vegetarisch
@ Vegan

 Gericht auf Abbildung

Zum Zvieri oder Apéro

Z’Aaben 18.00
Trockenwurst und Schiltalp-Bergkase

mit Essiggemiuse und Brot

(© Alimihubel-Brittli (gemischt) 28.00

verschiedene Trockenfleisch und Kasespezialitaten
aus der Region, Trockenwurst, Mini-Salami, roher
Speck, Schiltalp-Bergkase und Hobelkase serviert
mit hausgemachten Balsamico-Zwiebeln und Brot

Herzlich Willkommen!

... im Panorama Restaurant Allmendhubel!

Lassen Sie sich von uns und der herrlichen Aussicht
verwdhnen und wahlen Sie aus unseren frisch und
kostlich zubereiteten Gerichten |hr Favorit.

«Ganz a Gueta» wiinscht das Allmendhubel-Team.

Herzlich,
Ihr Daniel Trachsel
Gastgeber

Sommer 2026





